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MUSEUM
1. LOCATION Genss Fur
2. GELBES HAUS Sehr geehrte Kunden,
3. MESSE-ABEND-PAKET Sie suchen nach einer Location mit
Getrinke Rundum-Paket fiir einen tollen

o Messeabend? Dann sind Sie im Merks
BUffetbelsplele Motor Museum genau richtig.

Nachfolgend finden Sie einen Vorschlag
wie lhre Feier bei uns aussehen kénnte.

IHR ANSPRECHPARTNER

GELBES HAUS - COCKTAILBAR, CATERING & EVENTS
Biiro Klingenhofstrale 51 | 90411 Niirnberg
Tel.: 0911-288106 | Fax: 0911-288109
events@gelbes-haus.de | www.gelbes-haus.de
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. 1LocATION

Das Merks Motor Museum

lhr exklusiver Messeabend inmitten automobiler
Legenden.

Beeindrucken Sie Ihre Kunden, Partner und
Kollegen mit einer Veranstaltung, in diesen
besonderen Raumlichkeiten in Nirnberg.

Ein Messeabend der besonderen Art — mitten im
Herzen der Stadt und umgeben von einzigartigen
Automobilklassikern.

Zwischen  glanzendem  Chrom,  zeitloser
Ingenieurskunst und faszinierenden Geschichten
vergangener Epochen entsteht eine Atmosphare,
die Business-Gesprache genauso befligelt wie
geselliges Networking.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

e Zentrale Lage in Nirnberg — Direkt mit der U-Bahn
erreichbar. Kostenlose Parkplatze stehen ebenfalls
zur Verfugung

o Einzigartige Atmosphére durch tber 90 historische
Fahrzeuge und Designikonen

o Flexible Eventflachen flr kleine Runden oder groRe
Gesellschaften bis 120 als Stehempfang

o Erstklassiges Catering individuell nach Ilhren
Wiinschen

e Technische Ausstattung fur Présentationen, Musik
und Beleuchtung

Geben Sie Ihrem Messeabend den besonderen
Rahmen, den er verdient — und machen Sie |hr
Event zu einem Erlebnis, das Geschichte atmet.

/KAPAZITAT

bis 100 Personen
sitzend

bis 120 Personen

Qtehend




. 2 GELBES HAUS

Catering & Full Service
Eventorganisation

Als erfahrener Partner kimmern wir uns um die
gesamte Planung Ihres Messeabend

Ob kostliches Catering, ausgewahlte Getrénke
oder aufmerksames Servicepersonal - Gerne
organisieren wir flr die passende Stimmung noch
einen DJ.

Sprechen Sie uns fur individuelle Wiinsche gerne

an.

-

NATURLICHE INHALTSSTOFFE

~

Wir verwenden in unseren Speisen keine
Geschmacksverstarker, Farb- oder Aromastoffe.
Alle Gerichte werden frisch und mit Liebe von

unserem Kiichenteam zubereitet.

\_

HOCHWERTIGE SPEISEN

Eine gute Qualitat unserer Produkte ist uns
besonders wichtig, daher verwenden wir
weitestgehend regionale und saisonale
Lebensmittel.

-

INDIVIDUELLE ANPASSUNGEN

Sie oder ein Teil Ihrer Géste sind Vegetarier,
Veganer oder haben Unvertréaglichkeiten wie
Gluten- oder Laktoseintoleranz? Gerne beraten

\Wil‘ Sie bei der passenden Speisenauswahl. j

~




3MESSEABEND-PAKET
INKLUSIVLEISTUNGEN

MIETE & MOBILIAR PERSONAL

e Raummiete fir 6h e Auf- und Abbau

e Mobiliar o Service-& Thekenkrafte
e 6 Stehtische inkl. Husse  Buffetbetreuung

e Reinigung o Veranstaltungsleitung

e Soundanlage fur Hintergrundmusik
e Tischdecken & Geschirr

GETRANKE SPEISEN
o Empfangsgetranke o Buffet Variante 1 oder 2
» Softgetranke oder
e Wein ¢ Flyin Buffet Variante 1 oder 2
o Bier ¢ Individuelle Speisenauswahl kann
o Heil3getranke zu einem Aufpreis fuhren
EXTRAS

o Cocktails, Longdrinks & Spritz
e DJ

e Weiteres Equipment

e Menukarten

KOSTEN ABENDPAKET
inkl. Buffet

KOSTEN ABENDPAKET
inkl. Flyin Buffet

bis 50 Personen: 5.990,00 €
bis 80 Personen: 8.650,00 €
bis 120 Personen: 12.000,00 €

bis 50 Personen: 6.200,00 €
bis 80 Personen: 8.900,00 €
bis 120 Personen: 12.400,00 €

Kalkuliert fiir eine Veranstaltungslange von maximal 6h. Preise zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.




GETRANKE

EMPFANGSGETRANKE

» Rock Secco Weingut Gobel
» Orangensaft

ALKOHOLFREIE GETRANKE
» Coca Cola | Coca Cola light
» Cola Mix
» Apfelschorle | Orangensaft
o Wasser sanft & spritzig

BIER

Herrnbrau Ingolstadt
» Helles | Helles alkoholfrei
« Weizen hell | Weizen leicht | alkoholfrei
« Radler

« Pils
WEIN
Bitte wahlen Sie jeweils einen Wein
Wein weif3 Wein rosé Wein rot
Weingut Gobel Weingut Gobel Weingut Gobel
» Rock Weiler Burgunder » Rock rosé « Rock Spatburgunder

¢ Rock Silvaner
» Rock Riesling
e Rock Scheurebe

o Rock Rotling

e Primitivo Rosso Salento IGP, Italien

HEISSGETRANKE
« Kaffee

« Espresso

» Cappuccino

» Tee versch. Sorten

EXTRAS

Spritz, Longdrinks & Cocktails auf Anfrage

Kalkuliert fir eine Veranstaltungslange von maximal 6h.




SPEISEN

BUFFET
VARIANTE 1

FRANKISCH
BUFFET

Vorspeisen
Bratwurstsalat

Leberkase Laugentaler
Gerduchertes Forellenfilet mit Apfel-Meerrettich
Radieschensalat
Lauch-Zwiebel-Kuchen

GroRes Salatbuffet mit zweierlei Dressing
(Bunte Blattsalate, Gurke, Tomate, Paprika)
Karottensalat

Hauptgang
Mini Schauferle mit Klof}

Zanderfilet mit Marktgemdiise an Meerrettichsauce
und buntem Reis

Vegetarische Schupfnudelpfanne
Dessert

Schokomousse
Vanillecreme




SPEISEN

BUFFET
VARIANTE 2

MEDITERRAN
BUFFET

Vorspeisen

Antipasti
(eingelegte Auberginen, Zucchini, Egerlinge, Paprika)

Mediterrane Hackfleisch Quiche
Hausgebeizter Lachs an Senf-Dill Sauce
Tomatenkuchen mit Schafskase
Tomaten-Mozzarella Salat
Reichhaltiger Brotkorb
Hauptgang
Maispoulardenbrust mit Ofengemuse und Rosmarinkartoffeln an
Balsamicosauce

Heilbutt aus dem Ofen an Tomaten-Oliven Sauce mit Reis

Pastaroulade gefllt mit Ricotta und Spinat
an einer hausgemachten Tomaten-Krauter-Sauce

Dessert
Schokoladen Panna Cotta
Mascarpone-Creme mit Beerenplree




SPEISEN

FLYING BUFFET
VARIANTE 1

FRANKISCH
FLYING BUFFET

Fingerfood

Bratwurst im Schlafrock
Nlrnberger Bratwurst im Blatterteig, verfeinert mit Rieslingkraut und Senf

Backhuhnhdppchen mit Senf-Creme

Raucherlachs auf Meerrettich-Panna Cotta

feiner Raucherlachs auf cremigem Panna Cotta, abgerundet
mit Meerrettich und Pflaumenwein-Sauce

Knoblauchslander Gemiserélichen (vegetarisch)
Omeletterdlichen mit Aivarfrischkdse bestrichen, Karotten- und Zucchiniraspeln

Sesam-Pesto-Schnecken (vegan)
Tomate, Basilikum

Hauptgang
Biergulasch mit Spatzle

Zanderfilet mit Marktgemdiise an Meerrettichsauce
und buntem Reis

Spinatknddel mit Kdsesauce
Dessert im Tartelette

Schokomousse
Bayrisch Creme




SPEISEN

FLYING BUFFET
VARIANTE 2

MEDITTERAN

FLYING BUFFET
Fingerfood

Chili-Sesam-Hackballchen mit Tomaten-Cognac-Dip
pikante Hackballchen verfeinert mit Chili und Sesam auf Cognac-Dip

Mini-Hihnchenbrustsegel

Huhnchenbrust mit verschiedenen Gewirzen und Kernen gebacken und
mit frischer Kaiserschote dekoriert

Garnelen al Limone am Loffel
Gebratene Garnele auf Zitronen-Créme-Fraiche mit Limonen-Fleur-de-Sel
und frischen Gartenkrautern bestreut

bunter Tomatenkuchen mit Schafskase
Tarte mit bunten Tomaten, Schafskdse & mediterranen Krautern

Spinatcrépes mit SuRkartoffelcreme (vegan)

Hauptgang
Hihnchen Bowl
Huhnchenbrust | Ratatouille Gemdse | Kartoffelwurfel |
Gartenkrauter

Lachs Bowl
Lachs | bunter Reis | Kohlrabi-Lauch | Shiso

SuRkartoffelgratin | karamellisierten roten Zwiebeln |
Babymangold | Schafskése

Dessert im Tartelette
Zitronen-Joghurt Mousse
Schokoladen Panna Cotta
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