SAISONKARTE

GELBES HAUS SIGNATURE DRINKS

Dragons in Paradise r 13,00€
Pandan Likér, Mekhong, Zitronensaft, Kokossirup®),
Genmaicha®, Muskatessenz, Absinth Paradiespfefferessenz

Vollmundig wie Creme Brulée, R6staromen, langer, sehr warmer Nachhall. Das Souvenir des
Drachen.

Die rote Bertha I 11,00€
Mezcal, Monchspfeffersud, Rote Bete Saft,
Weille Schokoladen Sirup, Limettensaft

Fruchtig und funky. Die rote Bete hat sich mit mexikanischer Kutte geschickt maskiert.

Pussanga & Pisco (auch als Grog) H 12,50€
Gewdirzlikor, Pisco, Limettensaft, Aqua Faba

Spicy, blumig, erfrischend. Genau richtig nach einem Spaziergang durch den Regenwald (oder
Johannis).

Eminente Godfather Cocktail H 11,50€
Rum Riserva, Zwetschgen - Kakao - Piment Cordial

Hier steht ,Der Pate” Pate. Erhaben und entspannt setzt sich dieser nach einem Gelage
zwischen Zwetschenméannla und Pfeffersack.

Jack O’Lantern Y 12,00¢€
Rhum Agricole, Vanillelikér, Kirbissirup, Orangensaft,
Aqua Faba, Ingwerdirektsaft, Zitronensaft

Es ist immer gut, Kiirbis zu haben. Und aus der Kiirbislaterne strahlt das warme Licht.

Ranald MacDonell’s Rainstorm U 11,50 €
GH Maltwhisky, Rainwater Madeira™,
Neroli Cordial"?, Zitronensaft, Peach Bitters

Komm rein und lass das Wetter draul3en.
William & Daisy il 1150¢€

Williams Brand, Birnensirup, Zitronensaft,
Nelkenbitters, Gewiirzespuma

Oma’s Birnenkompott in fllissig mit Hdubchen
Moosmarie T} 9,00 €

Birnensirup, Thymianextrakt, Pimentextrakt,
Cranberrynektar, Zitronenkrautersud, Verjus

Da soll noch einer sagen Mocktails seien langweilig!!
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ZEICHENERKLARUNG

1.) ZUSATZSTOFFE

1 = mit Farbstoffen
2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstarkern
5 = mit Schwefeldioxid
6 = mit Schwarzungsmittel
7 = mit Phosphat
8 = mit Milcheiweil}
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 = mit SGRungsmitteln
12 = enthalt eine Phenylalaninquelle
13 = gewachst
14 = mit Nitritpokelsalz
15 = Taurin
16 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Auf
merksamkeit von Kindern beeinflussen)
17 = mit Sduerungsmittel
18 = Salicylsaure

Y) Cocktails mit geringem Alkoholgehalt

- Low ABV Low ABV Drinks:
ABYV bedeutet Alcohol By Volume, also Volumenprozent
Alkohol. Diese Drinks enthalten in Relation gesehen
weniger Alkohol als unsere ublichen Drinks. Maximal
4 cl einer 20%igen Spirituose oder Maximal 2 cl einer
40%igen Spirituose sind in diesen Drinks enthalten

2.) ALLERGENE

A = glutenhaltiges Getreide

B = Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

C = Eier und Eierzeugnisse

D = Fisch und Fischerzeugnisse

E = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

F = Sojabohnen und Sojabohnenerzeug-
nisse

G = Milch und Milcherzeugnisse

H = Schalenfriichte und Schalenfruchter-
zeugnisse (Mandeln, Haselnusse,
Cashewnisse, Walnisse, PecanUsse,
Paranusse, Pistazien, Macadamia- und
Queenslandniisse)

| = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

K = Senf und Senferzeugnisse

L = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

M= Schwefeldioxid und Sulphite

N = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

O = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Alle angegebenen Preise verstehen sich in € und giiltiger Mwst

IMPRESSUM:
Gelbes Haus, Oliver Kirschner e.K.

COCKTAILBAR
Johannisstr. 30, 90419 Nurnberg
Tel.: 0911 - 390 390
Mittwoch bis Samstag gedffnet

VERWALTUNG
Klingenhofstr. 51, 90411 Nurnberg
Tel.: 0911 - 288 106
Fax Biro 0911 - 288 109
Montag bis Freitag 09.00 - 15.00 Uhr
E-mail: info@gelbes-haus.de

WWW.GELBES-HAUS.DE



VORWORT

Werte Gaste -

das Gelbe Haus - 1989 als klassische Cocktailbar in der Further Strale;
Stadtteil Gostenhof gegriindet, hat seit 2018 seine neue Heimat in der
JohannisstraBBe 40; Stadtteil St. Johannis gefunden.

Hier — in R&umen, die unser altes Bar Interieur geschickt mit neuen Einrich-
tungsgegenstanden vereinen, setzen wir unsere kreative Bararbeit fort. Wir
haben uns den Gewiirzen und Krautern und ,unserem Lieblingsthema“ Obst-
brande verschrieben. Aus diesem reichen und vielfaltigen Material denken
wir uns Signature Drinks aus und setzen sie geschmackvoll um.

Beim Durchblattern unserer Barkarte werden lhnen unsere ,Postkarten Wer-
bemotive® zu unseren verschiedensten Seminaren auffallen. Die Postkarten
kdnnen Sie im Original in der Bar mitnehmen.

Wir halten in unserer Dependance ,Gelbes Haus - Spirituosen Schule, Neu-
tormauer 3a“ an der Nlrnberger Burg (Heilkrautergarten am Hallertor) — Gin,
Rum und Whisky Seminare/Tastings. Die Cocktail Seminare finden in der Bar
,Gelbes Haus®, Johannis Stralle 40 statt.

Einen angenehmen Aufenthalt im Gelben Haus winscht Ihnen -
Oliver Kirschner (Inhaber)



SPRITZIGE DRINKS
FUR DEN BEGINN DES ABENDS

BELLINI ™
Pfirsichlikor 7, Zitronensaft, Pfirsichplree, Sekt "
Hauscocktail der Harry’s Bar, Vendig

8,50

—@E

BLAUER ALBRECHT @ k*[" 8,50
Unser hauseigener Bitteraperitif als Spritz
GH Blau Bitter, Prosecco ™, Tonic Water 07

CORDULA GRUN(Y) SIGI KLEIN@ k,r 8,50
Himbeergeist - Waldmeisterlikor' Bitter Lemon'® 7, Prosecco",
Zitronenscheibe, Himbeerbonbon'®, Krauter

—<_

GRUSS AUS KALCHREUTH otverxmsciner (@
Frankisches Kirschwasser, Orangenlikér,
Erdbeerlikor, Zitronensaft, plrierte Erdbeeren, Sekt"
Hauscocktail der Bar Gelbes Haus, Nirnberg

9,50

SPRITZ VENEZIANO (APEROL SPRITZ)
Aperol"®, Prosecco", Mineralwasser, Orangenscheibe

8,50

—

CORDULA GRUN:

Unser Waldmeisterlikor wird von uns selbst zubereitet. Dafiir extrahieren wir unseren Waldmeister vom Dach-
garten mit reinem Alkohol und veredeln ihn zu unserem unvergleichlichen ,Waldi“. Waldmeister enthalt Cuma-
rin. Daher sollten nicht mehr als 5 Cordula Griins pro Tag iiber l&ngere Zeit getrunken werden.



isseminar

Whisky: Bas

Seminar 1:
Whisky Basisseminar — Weltspirituose Whisky

In diesem Whisk(e)y-Seminar gehen wir auf Whiskyarten der Welt ein,

wir werden auBer der Herkunft, auch die verschiedenen Rohstoffe,

die Herstellungsunterschiede, die verschiedenen Lagerungen und vieles mehr erforschen.

Sie erfahren viel Wissenswertes iiber die Entstehung von Whisky und lauschen Sie den spannenden
Anekdoten (iber das ,Wasser des Lebens*!

Das Erlebnis beinhaltet -

* |nformationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Fiir mehr Infos siehe:
Herstellung von Whisk(e)y .

e Verkostung von 6 verschiedenen Whisk(e)y Sorten (a 2cl)

o Ein frankisches Bier und ein Snack inklusive

© Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de




KLASSISCHE HIGHBALLS
UND LONGDRINKS

CUBA LIBRE D 10,00
Kubanischer Rum’, Limettensaft, Coca Cola’38"17

(Kuba 1898)

DARK & STORMY U 11,00

Brauner Rum'(73 % Vol.), Limettensaft, Ginger Beer"”

FAMOSA PAMPELMUSA @ D 11,00
Temperamentvoll, perlend und warmherzig - mit wenig Alkohol -

Pfirsich-Rosenaperitif, Ingwerhonig, Zitrone, Grapefruitimonade "7,
Lavendel Bitters

MOSCOW MULE U 10,00
Wodka, Limettensaft, Ginger Beer', Limette,

Pfefferkrner

Wonder Palms Hotel, Palm Springs, Kalifornien

PIMM’S NO. 1 CUP L) 11,50
Pimm’s No. 1, Ginger Ale"", Orangen-,
Gurken & Zitronenscheiben, Himbeeren, Minze

VINCENT & TONIC u 9,00
fruchtig, herb und erfrischend
alkoholfreier Bitteraperitif, Tonic Water 2 1% 17

MOSCOW MULE MIT LIMETTE UND PFEFFERKORNER:
Die Mode, Gurkenscheiben in den Moscow Mule zu tun ist erst um 2010 in Miinchen mit dem ,Munich Mule®,
der auch mit Gin statt Wodka gemacht wird,



Cocktail-Kurs Klassik

Bei Ihrem Cocktail-Kurs im Gelben Haus Niirnberg lernen Sie alles zum Thema Cocktails und richtiges
Mixen. Zu Beginn erfahren Sie einiges iiber die Bargeschichte, den Aufbau einer Bar und das Arbeits-
equipment eines professionellen Barkeepers. AuBerdem erhalten Sie einen Einblick in die Glaser- und
Spirituosenkunde sowie die unterschiedlichen Zubereitungsarten der Cocktails.

Nach einem leckeren Snack geht es dann ans Eingemachte, das eigensténdige Shaken. Von einem
klassischen Martinicocktail iiber einen fruchtigen Erdbeer-Daiquiri bis hin zu einem sahnigen Coconut
Kiss lernen Sie verschiedenste Cocktails kennen. Und zur Erinnerung an |hr einzigartiges Cocktail-Erlebnis
erhalten Sie ein Zertifikat vom Gelben Haus fiir Zuhause.

Das Erlebnis beinhaltet -

e |nformationen iiber die Cocktail Geschichte, Spirituosen und Barwerkzeuge

o Einflihrung in die Grundtechnik des Cocktailmixens

e Eigenes Mixen bzw. Kennenlernen von ca. 10 alkoholischen/
nicht-alkoholischen Cocktails

o Ein Mittagssnack inklusive eines Getranks
(frénkisches Bier oder alkoholfreies Getrank)

 Dauer — circa 6 Stunden, 7-10 Teilnehmer*innen

Fiir mehr Infos siehe:

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de



DIGESTIF & LIKOR

COCKTAILS & DRINKS NACH DEM DINNER

DIE FRAU AN EINEM RUHIGEN ABEND °“VERK'R5CHNER@ u 11,50
Kirschbrand, Chocolate Vodka, Zimtsirup',
Honig, Apfelsaft (naturtriib), Kefir®

ESPRESSO NUTINI ‘r 11,00
Haselnussgeist (Brennerei Haas), Wodka,
weiler Schokosirup, Mandelsirup, Espresso, Honey Bitters

JULIA ‘r 11,00

Weiler Rum, Mandellikdér", Erdbeerpliree,
Erdbeersirup”, Kefir®

FRITZ THE CAT o 100
Vanillelikor?, Aprikosensirup' ', Kokossirup®,
Kefir®, Maracujanektar®

MELON SOUR E 11,00
Melonenlikor!, Wodka, Zitronensaft, Zucker, Orangensaft

TROPISCHER NEKTAR ouverkinsciner @ LJI 11,50
Vanillelikor', Pfefferwodka, Zitronensaft,

Kefir®, Kaffirlimettenblatter, Kardamom,

Zitronenlimonade"

(Y) LOW ABV DRINKS:

ABV bedeutet Alcohol By Volume, also Volumenprozent Alkohol. Diese Drinks enthalten in Relation gesehen
weniger Alkohol als unsere (blichen Drinks. Maximal 4 cl einer 20%igen Spirituose oder Maximal 2 cl einer
40%igen Spirituose sind in diesen Drinks enthalten

10



Seminar 2:
Malt Whisky - Regionen Reise durch Schottland

Hier dreht sich alles um die schottischen Whiskyregionen sowie Grundlagen im Nosing und Tasting.
Erlernen Sie Whisky richtig zu schmecken, mit den entsprechenden Worten zu beschreiben und vor allem
perfekt zu genieBen! Sie werden begeistert sein!

So gibt es fiir jeden Augenblick im Leben den passenden Malt Whisky - Slainte!

Das Erlebnis beinhaltet -

e Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung Fiir mehr Infos siehe:
von Malt Whisky

e \lerkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl)

e Ein frankisches Bier und ein Snack inklusive

e Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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GELBES HAUS SIGNATURE DRINKS

ERDACHT UND UMGESETZT VON SIGRID KLEIN

UND OLIVER KIRSCHNER

ADULT LEMONADE

Gelbes Haus Gin, islayfassgelagerter Apfelbrand, Holunder-
bliitensirup'” (eigene Herstellung), Apfelsaft (naturtriib),
Gurkenscheiben

DACHGARTEN FIZZ

Kiimmel, weilker Wermut,

Gartenkrautersirup (eigene Herstellung), Zitronensaft,
Soda, Gelbes Haus-Bitters "1

DER GOLDENE WURF

Marillenlikér, Islay Whisky, Zitronensaft,
Ingwersirup (eigene Herstellung), Kardamom,
Szechuanpfeffer

ELEFANTENSCHWANZCOCKTAIL

— unser berlihmter, stérkster Hauscocktail

Hochprozentiger Rum', brauner Rum’, Honig,

Ananassaft®, Orangensaft, Muskat, Gelbes Haus Bitters' '

RHUBARB & SHISO SMASH

Shiso-Gin Infusion (eigene Herstellung),
Rhabarber-Tonka Cordial (eigene Herstellung),
Zitronensaft, Pimento Dram

SHISO:

o

11,00

11,00

11,00

18,00

11,00

Auch als Perilla oder Schwarznessel bekannt, ist ein asiatisches Gewiirzkraut. Auf unserem Dachgarten gedeiht

dieses Kraut prachtig. Die hoch aromatischen Bléatter legen wir in Gin ein. Dies ist die Grundlage fir unseren

Shiso-Rhubarb-Smash

12



studio-rosner.design

Seminar 3:
Malt Whisky - Rauch und Torf gepragte Whiskys

Torf ist ein wichtiger Faktor, der viele Whiskytrdume beeinflusst. Zumindest wenn man auf rauchige
Whiskys steht. Denn erst ,,getorfte Gerste bringt die geliebten rauchigen Aromen in den Malt.
Heute setzt man Torf ganz bewusst dazu ein, um besonders rauchige Malt Whiskys herzustellen.
Lernen Sie die Grundlagen dieser besonderen Malt Whiskys kennen.

Das Erlebnis beinhaltet -

¢ |Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung
von Malt Whisky

e \lerkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl)

e Ein frankisches Bier und ein Snack inklusive

e Dauer — ca. 3 Stunden

Fiir mehr Infos siehe:

B

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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... UND UNSER,LIEBLINGS-THEMA"

OBSTBRANDE
ERDACHT UND UMGESETZT VON SIGRID KLEIN
UND OLIVER KIRSCHNER

DER DORN i 11,00
Schlehengeist, Zitronensaft, Honig, Portwein™

DER SCHORSCH \I) 11,00
Williams (Brennerei Haas), Zitronensaft, Mandelsirup",

Minze, Nelken

SUMMER BREEZE \f 11,00

Haselnuss-Sahnelikor" (Brennerei Haas),
frankischer Zitronengeist (Brennerei Haas)
Zuckersirup, Zitronensaft, Mangonektar

PFLAUMEN MOJITO D 12,00
Pflaumenbrand, Zimtsirup', Minzesirup

(eigene Herstellung), Limettensaft, Ginger Ale""7,

Minze, Dorrpflaumen?

PINK MOJITO LJ 12,00
Himbeergeist, Himbeersirup', Minzesirup

(eigene Herstellung), Limettensaft, Cranberrynektar?,

Minze, Himbeeren

Als qualitatsbewusste Bar stellt das Gelbe Haus etliche Zutaten, die fiir unsere Cocktails bendtigt werden,
selbst her. Besonders legen wir lhnen unsere hausgemachten Cocktailkirschen ans Herz; jede Einzelne ist
handverlesen und in einem speziellen Rum Sud eingelegt.

14



Cocktailworkshop mit
- yRosenhut Obstbrinden .

‘ @0DZOSiobstSeminareiKARTEN.pdf 2 10.03.23 12:14 ‘

Seminar 3
Cocktailworkshop mit ,,Rosenhut Obstbhranden

Obstbréande sind die neuen ,,Mix-Shooting-Stars*. Die Williams Birne, wie auch alle
anderen Obstbrénde haben sich aus ,0pas Hausbar heraus zu Anfiihrern einer
kleinen Geschmacks-Revolution gemausert. Immer mehr Bartender und Hobby-Mixo-
logen erkennen, dass man mit Obstbranden spannende und aromatische Cocktails
mixen kann.

Das Erlebnis beinhaltet -

o Einfilhrung und Betreuung durch erfahrene/n Barkeeper*in Fiir mehr Infos siehe:

e Informationen iiber Obstbrénde und die Grundtechnik des Cocktailmixens

® Aus Obstbrénden der Vereinigung Frankischer Edelbrenner; Rosenhut e.V.
mixen die Teilnehmer eigenstandig Obstbrand Cocktails

 Dauer - ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES @ HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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WEINBRAND & TEQUILA & MEZCAL

COCKTAILS & DRINKS

LAVENDER SIDECAR

Cognac, Orangenlikor, Zitronensaft,
Lavendelbitters (eigene Herstellung), Lavendel-
zuckerrand

DER MEHRWERTSTEUER-COCKTAIL OL'VERK'RSCHNER@
Pisco, Limette, Zucker, Portwein rot ™,
Ananas, Gelbes Haus Bitters '°

PISCO SOUR
Pisco, Limettensaft, Zucker, Eiweill°,
Angostura Bitters'

ANGELS NEVER DIE ouven nscrnen (&)

Tequila weill 100% Agave, Holunderbliitensirup'
(eigene Herstellung), Limettensaft,
Bitterorangenmarmelade "7

MEPHISTO'S MOVIE MARGARITA s e &)
BLOCKBUSTER

Tequila, Popcorn-Butterlikdr (eigene Herstellung),
Grapefruitsaft, Limettensaft, Popcorn

MEZCAL OLD FASHIONED
Mezcal, Agavensirup, Grapefruit Bitters,
Eukalyptus Bitters, Zitronenzeste

PISCO:

11,00

12,50

13,00

12,00

11,50

12,50

Pisco ist ein peruanisches/chilenisches/argentinisches Destillat aus Traubenmost. Lange Zeit wurde es als

Weinbrand bezeichnet und die meisten suchen es noch in dieser Spirituosengattung. Da Pisco meist nicht in

Holz-fassern gelagert wird, ist es nur bedingt in die Kategorie ,Weinbrand* einzuordnen. Seit 2019 gehért Pisco

in der EU zu den Obstbranden.

16



., Weltspirituose Gin - .
i die Geschichte und Entwicklung

T

studio-rosner.design

»Gegen 18:00 Uhr, die friiheste annehmbare Zeit fiir einen abendlichen Drink*
Seminar 1:
Weltspirituose Giin — die Geschichte und Entwicklung

GenieBen Sie ein wunderbares Geschmackserlebnis der Extraklasse und lernen Sie die Vielfalt des Gins
kennen. Wir fiihren Sie zunéchst in die Geschichte und Entwicklung, anschlieBend in die Herkunft und
Herstellung des Gins ein. Sie lernen die sechs Saulen der Gin-Welt kennen, die aus verschiedenen Marken
und Geschmacksrichtungen bestehen. Passend dazu werden Ihnen verschiedene Sorten an Tonic Water
angeboten, mit denen Sie eine perfekte Mischung genau nach lhrem Geschmack zaubern kdnnen.

Das Erlebnis beinhaltet —
e Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung von Gin Fiir mehr In:os_ siehe:
e \lerkostung von 6 verschiedenen Gin Sorten (a 2cl) E
e Tonic Water lhrer Wahl und Brezen stehen zu lhrer Verfligung

 Dauer - ca. 3 Stunden

G Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag
GELBES \MI HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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GIN

COCKTAILS & DRINKS

WIESEN GIMLET sionoaen @

Gin, Zitronensaft,

Wiesenbliitensirup (eigene Herstellung),
Lime Cordial' (eigene Herstellung)

THE EARL o
Earl Grey Tee Gin Infusion®,
Zimtsirup®, Limettensaft, Maracujanektar®

NIGHT SKY OVER LONDON
Gin, Portwein", Sloe Gin, Zitronensaft,
Zitronenlimonade'’

GOOD NIGHT AND GOOD LUCK
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup,
Gurkenscheiben, Kamillentee
Mirko Gardelliano, Sheppard’s, K6In

LADY KILLER

Gin, Aprikosenlikor"'’, Orangenlikér,
Ananassaft®, Maracujanektar?

Peter Roth, Kronenhalle-Bar, Ziirich

SINGAPORE SLING (RAFFLES SLING)

Gin, Kirschlikor'", Orangenlikor,
Krauterlikér', Zitronensaft, Grenadine'?,
Ananassaft®, Angostura Bitters'

WIESENSIRUP:

11,00

11,00

11,00

11,00

12,00

13,00

Hier werden MadesiR-. Schafgarben- und Lavendelbliiten handgelesen und daraus ein hocharomatischer Sirup gekocht.

Madesi enthalt Salicylséure, daher wurde friher ein Tee aus diesem Kraut gegen Kopfschmerzen und Fieber eingesetzt.

18



Cocktail-Kurs Tiki

Tiki ist eine Art , Lifestyle“, der seine Bliite in den spaten 1950er bis frithen 1960er Jahren in den

USA, bzw. in Hawaii hatte.

Die Essenz von Tiki ist die Essenz der Bar schlechthin: Heraustreten aus dem Alltag, um in angenehmer,
entspannter Atmosphére das Leben zu genieBen. Hinter dem Wort Tiki verbirgt sich ein Mix Stil,

der wahre Rum-Rhapsodien voller Komplexitét kreiert, mit Fruchtaromen exotisches Flair zaubert

und ein groBes, buntes Aromen-Feuerwerk abbrennt.

Mixen Sie im Cocktailkurs der Bar Gelbes Haus Siidsee Drinks wie Mai Tai, Zombie, Hurricane,

Navy Grog, Rum Runner, Bahama Mama, Painkiller, Scorpion, Blue Hawaiian, Beachcomber oder andere.

Das Erlebnis beinhaltet -

¢ |nformationen iiber die Tiki Geschichte, Spirituosen und Barwerkzeuge

¢ Einfiihrung in die Grundtechnik des Cocktailmixens

e Eigenes Mixen bzw. Kennenlernen von ca. 10 alkoholischen/nicht alkoholischen
Cocktails

o Ein Mittagssnack inklusive eines Getranks (frankisches Bier oder
alkoholfreies Getrénk)

 Dauer — circa 6 Stunden, 7-10 Teilnehmer*innen

Fiir mehr Infos siehe:

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de

19



WODKA

COCKTAILS & DRINKS

COSMOPOLITAN Y 100
Zitronenwodka, Orangenlikér, Lime Cordial' (eigene Herstellung)
Zitronensaft, Preiselbeersirup

PETUNIA & IHRE PERLEN @ r 11,00
Wodka, Pimento Dram, Safran-Krauter-Likor!,

Orangensaft, Zitronensaft,

Blaubeer-Perlen (Bobas)

LIME LEAF U 11,00
Wodka, Kaffirlimettenblatter, Limettensaft,

Zucker, Tellycherrypfeffer, Zitronenlimonade'

SEX ON THE BEACH NO. 3 D 12,50

Wodka, Orangenlikér, Calvados, Pfirsichlikor',
Southern Comfort!, Grenadine'?, Orangensaft,
Zitronenlimonade"

Im Winter haben wir nicht die Krauter wie im Sommer zur Verfiigung. Wir bemiihen uns aber trotzdem um eine
ordentliche Cocktailglasdekoration!

20
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Irland - die griine Insel und ihre Whiskeys
H

studio-rosne&dl ol

Seminar 5:
Irland - die griine Insel und ihre Whiskeys

Auch Irland ist beriihmt fiir seine kostlichen Whiskeys.

Irish Whiskey stellt eine der groBen Stilarten in der Whiskywelt dar und dazu noch die &lteste. Leider
gab es im 20. Jahrhundert einen dramatischen Niedergang der irischen Whiskeyindustrie zu beobach-
ten, nachdem Irish Whiskey am Ende des 19. Jahrhunderts noch der beliebteste Whiskey der Welt
war. Aber! — Irish Whiskey ist wieder im Kommen.

Lernen Sie alles liber die Entstehungsgeschichte und die Stilrichtung irischen Whiskeys kennen.

Das Erlebnis beinhaltet -

e Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Fiir mehr Infos siehe:
Geschichte und Herstellung von Irish Whiskey

o \lerkostung von 6 verschiedenen Irish Whiskeys (a 2cl)

e Ein frankisches Bier und ein Snack inklusive

e Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES m HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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WHISKY & WHISKEY

COCKTAILS & DRINKS

CHERRY BUTT

Malt Whisky', Portwein™, Kirschlikor'",
Zitronensaft, Zucker, Fee Brothers Cherry Bitters
Thomas Altenberger, Berlin

PENICILLIN
Gelbes Haus Islay Whisky, Zitronensaft, Honig,
Ingwer

ROBERT ROY MACGREGOR ouverkiscrnen @)
Gelbes Haus Islay Whisky, roter Wermut,
Orangen Bitters, Schokoladen Bitters",

WHISKEY SOUR -
NACH ART DES HAUSES

Wild Turkey 101, Zitronensaft, Zucker,
Orangensaft, Orange Bitters'

GELBES HAUS ISLAY WHISKY:

12,00

11,50

12,00

13,50

Wir haben im Keller verschiedene Fasser stehen, in denen wir unsere Hauswhiskies lagern und finishen.

Diese geben unseren Drinks den letzten Schliff.
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die Geschichte und Herstellung

Weltspirituose Rum —

Seminar 1:
Weltspirituose Rum — die eschichte und Herstellung

Begeben Sie sich mit unseren Rum-Experten auf eine Reise rund um die Welt.

Erfahren Sie viel Wissenswertes iiber die Entstehung des Rums.

Die Welt des Rums ist spannend und (iberraschend kdstlich! Diese Welt Spirituose bietet eine
immense Geschmacks- und Aromen Vielfalt.

Das Erlebnis beinhaltet -
e |Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung von Rum  Fiir mehr Infos siehe:
o Verkostung von 6 verschiedenen Rum-Sorten (a 2cl) E e P E
e Brot steht zu Ihrer Verfiigung am Tisch et r

 Dauer - ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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RUM

DRINKS

CALLING CALYPSO @

Rhum Agricole, Williams Brand (Brennerei Haas),
Apfelsaft (naturtriib), Zitronensaft,

Zimtsirup®, Nelken Bitters, Soda

HALF PAST TWELVE

Weiler Rum, Batida de Coco®, Lime Cordial'
(eigene Herstellung), Mandelsirup®, Grenadine'?,
Maracujanektar?, Kefir®

Martin Vogel, in memoriam Vogelbar, Niirnberg

HURRICANE

Brauner Rum’, hochprozentiger Rum’, Lime Cordial"’
(eigene Herstellung), Zitronensaft, Maracujasirup’®c,
Ananassaft®, Orangensaft

MAI TAI

Brauner Rum', hochprozentiger Rum’,
Aprikosenlikor',", Lime Cordial'(eigene Herstellung),
Mandelsirup", Puderzucker, Limettenscheibe

LIME CORDIAL:

12,00

12,00

13,00

14,50

Im Handel erhéltliche Lime Cordials enthalten eine Menge Konservierungsstoffe. Deswegen bereiten wir un-

seren Lime Cordial selbst zu. Das ist zwar aufwéandiger und teurer, dafiir aber qualitatisch und schmeckt auch

besser. Ein Cordial ist ein gestiter Pflanzenextrakt (leichter Sirup), der wohltuend sein soll und Alkohol enthal-

ten kann. Unser Lime Cordial ist alkoholfrei und wird mit Bio Limetten zubereitet.
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Seminar 2:
Rum - ,Insel-Hiipfen*

Uberzeugen Sie sich selbst bei einer fachgerecht gefiihrten Degustation von der geschmacklichen
Vielfalt von Rum und den feinen Unterschieden der einzelnen Sorten.

Wir ,hiipfen“ von Insel zu Insel.

Eine Verkostung verschiedener Rum-Sorten und Stile ermdglicht Ihnen eine

kulinarische Entdeckungsreise der Extraklasse!

Das Erlebnis beinhaltet -
« [nformationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung von Rum  Fiir mehr Infos siehe:
o Verkostung von 6 verschiedenen Rum-Sorten (a 2cl) T
e Brot steht zu Ihrer Verfiigung am Tisch

 Dauer - ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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RUM

DRINKS

MOJITO
Kubanischer Rum?, Minze,
Limettensaft, Zucker, Soda

MOLOKAI MIKE

Brauner Rum’, hochprozentiger Rum?', Brandy,
Zitronensaft, Mandelsirup", Grenadine™?,
Orangensaft

aus Trader Vic's Bartender’s Guide

PAINKILLER
Hochprozentiger Jamaica Rum" Kokossirup,
Ananassaft®, Orangensaft, Muskat

sLoPpY JOE “orswinc @

Brauner Rum’, Kaffeelikdr'®, Limettensaft,
Vanillelikor, Ananassaft®, Chocolate Bitters'

26
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Seminar 2:
Craft-Gin-Reise Eine Reise in die Welt des Craft Gins. Was ist Craft Gin?

Ubersetzt ins Deutsche bedeutet Craft so viel wie Handwerk. Ebenso kann der Begriff aber auch fiir
Experimentierfreude und besondere Féhigkeiten stehen. Es geht also nicht nur um ein gut durchgefiihr-
tes "Handwerk", sondern auch um Kreativitét, Leidenschaft und Identifikation mit der Sache. Das
Seminar Craft-Gin-Reise stellt Gins vor, welche nicht in einer GroBauflage und vollkommen maschinell
hergestellt wurden.

Das Erlebnis beinhaltet -
e |nformationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung von Gin Fiir mehr Infos siche:
o \erkostung von 6 verschiedenen Gin Sorten (a 2cl)

o Tonic Water Ihrer Wahl und Brezen stehen zu Ihrer Verfiigung
 Dauer - ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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FROZEN DAIQUIRIS

BLUEBERRY & WHITE

CHOCOLATE DAIQUIRI siano e @

Weiler Rum, brauner Rum' Weiler Schokoladensirup",
Zuckersirup, Zitronensaft, Blaubeeren

HIMBEER DAIQUIRI OLIVERKIRSCHNER@
Himbeergeist, Himbeersirup®, plrierte Himbeeren

KIRSCH DAIQUIRI OLIVERKIRSCHNER@
Kirschwasser, Maraschinolikér, Kirschsirup,
purierte Kirschen

ERDBEER DAIQUIRI
Weiller Rum, brauner Rum', Zitronensaft,
Erdbeersirup™, pirierte Erdbeeren

€ €

UNSERE FROZEN DAIQUIRIS ERHALTEN SIE AUCH

ALS KLEINE PORTION

9,00 €
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.Lokale Gin Reise o
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Seminar 3:
Lokale Gin Reise — frankische Gins in und um Niirnberg

Wir ziehen einen Radius von circa 50 km um Niirnberg und entdecken regionale Gins aus und um
Niirnberg. Das Regional-Gin-Seminar ist fiir jeden Feinschmecker und Genussliebhaber ein unvergessli-
ches Erlebnis, das man sich auf der Zunge zergehen lassen sollte.

GenieBen Sie eine fantastische Zeit in angenehmer Gesellschaft und lassen Sie sich dabei auf eine
spannende Reise in die Welt der heimischen Gins mitnehmen.

Das Erlebnis beinhaltet -
e |nformationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung von Gin Fiir mehr Infos siehe:
o \erkostung von 6 verschiedenen Gin Sorten (a 2cl)

o Tonic Water Ihrer Wahl und Brezen stehen zu Ihrer Verfiigung
 Dauer - ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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NON ALCOHOLIC

DRINKS

BITTERMAN'S FRIEND

Sanbitter™ ", Creole Bitters, Ginger Ale""”,
Orangensaft

Klaus Stephan Rainer, Schumann’s Bar, Miinchen

RIDE TO AGADIR S'GR'DKLE'N@
Rosenwasser, Minzesirup (eigene Herstellung),
Verjus, Soda, Minze, Hibiskusblitenblatter

COCONUT KISS
Ananassaft®, Orangensaft, Kokossirup", Kefir®

FIVE FRUIT COCKTAIL ouve nscrnen (@)
Ananassaft®, Orangensaft, Maracujanektar?,
Zitronensaft, Mangosirup', Grenadine'"?

WACHOLDER & TONIC sisro ke @)
Wacholder-Rauchteesirup® (eigene Herstellung),
Zitronensaft, Tonic Water 017

VERJUS:

1 1 1 o]

8,50

9,00

8,50

8,50

8,50

Verjus wird in der Kulinarik als histaminfreies Sauerungsmittel statt z.B. Bio Zitronensaft eingesetzt. Es ist ein

Saft aus griinen Trauben oder Apfel, um ein vielfaches milder als Zitrussafte und hat eine beruhigende Wirkung

auf den Verdauungstrakt.
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GELBES'-HAUS

SEIT 1989

GEnyss PUR

Hast Du
Niirnberg Gin
im Haus,

geht die Freude
niemals aus!

GeLBes@iHAUS  Biiro 0911/28 81 06, 09:00 - 15:00 Uhr  Bar 0911/390 390, ab 19:00 Uhr
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NON ALCOHOLIC

DRINKS

PERSEPHONE OLIVERKIRSCHNER@ D 8,50
Grapefruitsaft, Holunderbliitensirup'(eigene Herstellung),

Ingwersirup (eigene Herstellung), Wacholdersirup (eigene

Herstellung), Grenadine'?, Tonic Water™'"-Kardamom

RED BOLERO OLIVERKIRSCHNER@
Ananassaft®, plrierte Erdbeeren, Erdbeersirup’, Kefir®

8,50

| @

TOXIC GARDEN Z_JI 9,00
Holunderbliitensirup, Lime Cordial', Zitronensaft,

Minzeblatter, Gurkenscheiben, Celery Bitters,

Tonic Water'®'"”, Zitronenlimonade'’

Klaus Stephan Rainer, Schumann’s Bar, Miinchen

ORINOKO OLIVERKIRSCHNER@
Mangonektar, Zitronensaft, Preiselbeersirup,
Angostura Bitters, Muskat, Ginger Ale""

9,00

| @

RHABARBER & ROSMARIN SIGRID KLE'N@
Rhabarber-Tonka Cordial (eigene Herstellung), Verjus,
Apfelsaft, Rosmarin, Soda

8,50

| @

RHABARBER-TONKA CORDIAL:
Sobald der Rhabarber Saison hat, wird es Zeit unseren Jahresvorrat an Rhabarbersirup herzustellen. Im ab-
schlieRenden Simmervorgang geben wir noch eine gemaRigte Menge Tonkabohnen dazu.
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Seminar 6:
Malt Whisky - die Reise iiber Islay

und andere Hebrideninseln; alte und neue Brennereien entlang der Kiiste

Eine kleine Reise in die alten und neuen Brennereien vom Siiden bis in den hohen Norden.
Laut Whisky Regulations 2009 gehdren auch die Malts der Hebrideninseln
(z.B. Orkney, Lewis, Mull, Jura und Arran) zu den Highland Malts.
Die Insel Islay bildet aber eine eigene Region.
Es sind delikate Whiskys mit komplexen Aromen und einem leicht herben Abgang —
manchmal wiirzig, manchmal mit einer Spur Salz.
Fast alle Brennereien in den nordlichen Highlands liegen an der Kiiste.
Fiir mehr Infos siehe:
Das Erlebnis beinhaltet -
¢ |Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung
von Malt Whisky
e \lerkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl)
e Ein frankisches Bier und ein Snack inklusive
e Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

LIMONADEN
COCA COLA™»#"17  0,20L
7UpY 0,33L

SCHWEPPES o201
GINGER ALE"”

GINGER BEER"

INDIAN TONIC WATER™"7

THOMAS HENRY 0.20L
BITTER LEMON 3101117

GRAPEFRUIT LIMONADE™3*"7

TONIC WATER?"17

BOTANICAL TONIC 10317
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Seminar 7:
Asien Reise = japanische Whiskys, Whisky aus Taiwan und indische Whiskys

Auf der ganzen Welt wird Whisk(e)y produziert; Schottland, Irland, Kanada und Amerika sind wohl die
bekanntesten Whiskylander, doch wussten Sie, dass Japan zu einem der groBten Whiskyproduzenten der
Welt zahlt und dass dieser Whisky auf Grund seiner guten Qualitdt nicht nur in Japan sehr beliebt ist?

In Japan erdffnete 1923 die erste Whisky Brennerei — eine spannende schottisch-japanische Geschichte.
Verkosten Sie asiatische Whiskys aus Japan, Indien und Taiwan, die Sie wahrscheinlich noch nicht kennen.

Das Erlebnis beinhaltet -

e Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung Fiir mehr Infos siehe:
von Malt Whisky

e \erkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl)

e Ein fréankisches Bier und ein Snack inklusive

e Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

FRUCHTSAFTE / NEKTAR o,30L
ANANASSAFT?

CRANBERRYNEKTAR?

APFELSAFT NATURTRUB

MANGONEKTAR

MARACUJANEKTAR?

ORANGENSAFT

SAFTSCHORLEN ©¢%3 (je nach Sorte)

KAFFEE & ESPRESSO
KAFFEE?

ESPRESSO®

ESPRESSO®, DOPPELT
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— Frankreich, Schweden,

en, Spanien, England

Seminar 8:
Europa Reise — Frankreich, Schweden, Schweiz, Italien, Spanien, England

Lernen Sie die Malt Whiskys aus verschiedenen europdischen Landern kennen.

Ein Single Malt Whisky aus Frankreich zum Beispiel erhielt im Jahr 2014 die Note 95/100 in Jim Murrays
World Whisky Bible. Mit dieser Note ist er der fiinftbeste Whisky der Welt!

Hier in unserem Seminar haben Sie die Chance unbekannte Abfiillungen aus Europa zu probieren.

Das Erlebnis beinhaltet -

e |Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung Fiir mehr Infos siehe:
von Malt Whisky

o \erkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl)

o Ein frénkisches Bier und ein Snack inklusive

e Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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BIERE

FLASCHENBIERE” 0,331
JEVER PILS 4,9 %
JEVER FUN, ALKOHOLFRE|

BECK'S GREEN LEMON 2,5 % 731

FLASCHENBIERE REGIONALA*

MEISTER HELL 4,8% 0,33L

Seit mehr als 30 Jahren unser Lieblingsbrauer

GRUNERLA 4,9% 0,33L

38

4,00
4,00

4,00

4,00

4,00



Annabel Thomas - Nc’Ne; Gillian MacDonald - Glenmorangie

Seminar 9:
Whisky Seminar - von einer Frau nur fiir Frauen

Noch ist Whisky ein iberwiegend ménnliches Thema, doch die Zahl der selbstbewussten
Whisky-GenieBerinnen steigt rasant.

Bei einem Whisky Seminar von einer Frau nur fiir Frauen schnuppern und probieren

Sie die Welt des edlen Getreidebrands.

Auch werden zum Whisky ungewdhnliche Dinge wie Kése, verschiedene Schokoladen

und Trockenfriichte wie Datteln und Feigen und etliches mehr verkostet. Seien Sie gespannt!

Das Erlebnis beinhaltet - Fiir mehr Infos siehe:
e Informationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung E A

von Malt Whisky =
o \lerkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl) T ¥
e dazu wird gereicht - Kase, Schokolade, Trockenfriichte
e Dauer - ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de
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Sektmanufaktur Flik, Mainz

Im Herzen Frankfurts befindet sich das Karmeliterkloster, die einzige erhaltene
mittelalterliche Klosteranlage der Stadt. Dort im Garten des Klosterinnenhofes
und im Schatten der Bank Tiirme der europadischen Finanzmetropole Frankfurt
trafen wir Rdiger Flik wahrend einer gemeinsamen Veranstaltung einer inter-
national tatigen Unternehmensberatung.

In seiner Sektmanufaktur Flik widmet er sich der Herstellung von rebsorten-
reinen Sekten: Zwei Riesling-Sekte, einen Chardonnay, einen Auxerrois und
einen Pinot Noir; es sind feine Kreationen mit viel Frucht und wenig Perlage,
sanfte, cremige Sekte, bei denen man das lange Hefelager schmeckt. Von
September bis Mai garen die Weine bei Flik auf der Hefe, ,wir benutzen keine
Schoénung, machen nur leichte Filtration®, erklart er. Die fertigen Weine reifen
dann noch einmal 12 bis 24 Monate in der Flasche auf der Champagnerhefe,
die zweite Gérung, bei der die Kohlensaure entsteht, findet in der Flasche statt.

Champagne G. Tribaut, Hautvillers

Das Champagner Haus Tribaut lernte ich auf einer Reise 1990 kennen; es
handelt sich um einen Familienbetrieb in der nunmehr fiinften Generation. Das
Gut befindet sich in dem nérdlich von Epernay gelegenen Dorf Hautvillers, in
dem Dom Pérignon, ein Monch, gegen Ende des 17. Jahrhunderts den Wein
der Champagne zum ersten Mal zum Sch&umen gebracht hat. Hautvillers ist ei-
nes der wenigen Gebiete der Champagne, das in seinen verschiedenen Lagen
die drei Rebsorten, aus denen der Champagner in der Regel hergestellt wird,
reifen Iasst. Mit 10 Hektar eigenem Weinberg in den Premier-Cru-Lagen von
Hautvillers und einem beachtlichen Vorrat von Weinen unterschiedlicher Jahr-
gange ist das Haus Tribaut groR genug, um durch den feinsinnigen Verschnitt
des Kellermeisters eine uber die Jahre annahernd gleichbleibende Qualitat
seiner Schaumweine zu garantieren.
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SEKT - CHAMPAGNER

SEKT™

HAUSMARKE GELBES HAUS 12,0 %
Blanc de Blancs

FLIK SEKTMANUFAKTURM
AUXERROIS BRUT 12,5 %
BLANC DE NOIRS BRUT 11,5 %

SUAVIUM - KUSS DER LIEBENDEN 12,5 %
Pinot Noir Rosé Extra Brut

C HAMPAGNE RM (G. Tribaut, Hautvillers, Frankreich)
BLANC DE BLANCS 12,0 %
100% Chardonnay

1ST CRU BLACKWHITE 11,0 %
100% Pinot Noir

RESERVE CUVEE 12,0 %
40% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 30% Meunier

ROSE DE RESERVE 12,0 %
80% Chardonnay, 20% Pinot Noir,

0,170L

0,75L
0,75L

0,75L

0,75L

0,75L

0,75L

0,75L

5,00

45,00
45,00

65,00

90,00

90,00

95,00

95,00
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WEINE

WEISSWEINM

LUGANA DOC 13,5 % 0,20L 6,50
Limne, Tenuta Roveglia

ROTWEINM

LA ROSE DU PIN (BERNHARD DUCOURT) 13 % 0,20L 6,50
Bordeaux rot, Appellation Bordeaux Contrélée

WEINSCHORLEM 0,20L 5,00

42



studio-rosnergesion

Seminar 4:
Malt Whisky - Sherry, Port, Madeira

und weitere besondere Fasser und der Whisky daraus

Was hat es mit den Fassern bei der Whiskyherstellung auf sich?

Ein Fass ist nicht gleich ein Fass. Da die Fassreifung 70% des Geschmackes eines Single Malt Whisky
ausmacht, ist die Wahl des Fasses sehr entscheidend.

Den Arten der Fassreifung sind keine Grenzen gesetzt. Klassisch sind Reifungen in Fassern, die vorher mit
Bourbon oder Sherry belegt waren. Inzwischen gibt es auch viele Weinfassreifungen, von Barolo {iber Port
zu Sauternes und weiteren sonstigen, exklusiven Fassreifungen.

Das Erlebnis beinhaltet - Fiir mehr Infos siehe:

¢ |nformationen zur Entstehung, Verbreitung, Geschichte und Herstellung
von Malt Whisky

o \erkostung von 6 verschiedenen Malt Whiskys (a 2cl)

e Ein frankisches Bier und ein Snack inklusive

e Dauer — ca. 3 Stunden

Bei Fragen erreichen Sie uns von Montag bis Freitag

GELBES G HAUS  von 09:00 bis 15:00 unter +49 911 28 81 06

www.gelbes-haus.de




SPEISEN

KNABBEREIEN
ERDNUSSEE" gesalzen & gerdstet
PISTAZIENEH!! gesalzen & gerdstet
SALZGEBACKACFGIL
BLATTERTEIGSTICKSAGFHK mit zweierlei Dips

KALTE SPEISEN

GEFULLTE WEINBLATTER? - vegan mit Brot und Butter*
TORTILLA CHIPS MIT ZWEIERLEI DIPS?

OLIVEN, GRUN3 UND SCHWARZ in Krauterd! eingelegt ca. 150g

OLSARDINEN® MIT BROT UND BUTTER*, PEPERONI
SCHAFSKASE® MIT BROT*, OLIVEN?

125G

100 G
40 G

150G

SERRANO SCHINKEN?3 mit Blatterteigsticks zum Selberwickeln und Oliven
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5,00
2,50
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7,00
6,00
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WARME SPEISEN

EINTOPFE, SUPPEN & FLAMMKUCHEN

(Eintopfe/Suppen werden mit Brot serviert)

CHILI CON CARNEAGFRGLKL 7,50
Hackfleisch, Zwiebeln, Paprika, Kidneybohnen,
Mais, Tomaten, Gewiirze

KAROTTEN-INGWER-SUPPE - VEGAN 6,00
Mohren, Ingwer, Kokosmilch, Curry

TOM KHA GAI 6,50
Asiatische Hihnersuppe mit Kokosmilch

WURSCHTLGULASCH"*t 7,50
Knacker, Debrecziner, Speck, Kartoffeln, Lauch,Zwiebeln, Gewiirze

FLAMMKUCHEN

DAS ORIGINALG23A 11,50
,Nach Original Elsasser Art* belegt mit Schmand,
Speck & Zwiebeln, Gewiirze

DER GRIECHE 43217 11,50
,Griechische Art“ belegt mit Schmand,
Hirtenkdse & Peperoni, Krauter
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Niirnberg Aperitivo -
pnBlauer Albrecht Spritz¢

Das Blau in Albrecht Diirers Aquarell

sBlaurackenfliigel” hat uns inspiriert,
; zur Blauen Nacht einen Niirnberg

NUBNGERG ApERITIF 'T‘.. i ’ - Aperitiv, namens ,,Blauer Albrecht

17 Spritz“ zu kreieren.

T IR BLaUER ALBRECHT

Wir nehmen unsere Cocktailessenz
sBlauer Albrecht” und gieBen mit
Tonic Water und Prosecco auf.
Gonnen Sie sich lhren Niirnberg
Aperitiv - ,Blauer Albrecht Spritz*.

ceLBes Q4 HAUS

Bar, JohannisstraBBe 40, 90419 Niirnberg
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