Saisonkarte
GELBES HAUS SIGNATURE DRINKS

Famosa Pampelmusa (Y) G 11,00
Temperamentvoll, perlend und warmherzig - mit wenig Alkohol -

Pfirsich-Rosenaperitif, Ingwerhonig, Zitrone, Grapefruitlimonade "7,

Lavendel Bitters

Quincy, Pedro & Melissa O 150

3 ziemlich beste Freunde. Beschwingt, erfrischend & herb
Quittenansatz, P.X. Sherry M, Zitronenkrautersud, Melissencordial

Bee’'s Knees & Sage B 11,00
Cuisine Medicine, eine Sour Variante
Gin-Salbei Infusion, Zitronensaft, Ingwer, Honig

Sundays for Giuseppe B 12,00

ein nussig - stiBer Tribut an unseren ehemaligen Hausmeister
in der Firther Stra3e Signore Guiseppe Caputo

Grappa, Walnusslikér " Cold Brew® Sambuca, Chocolate Bitters, Olive

Sugarplum Fairytale r 11,00
Zwetschgerménnla als fllissiges Dessert. Ein Gliicklichmacher

Pflaumenbrand, Schokoladencremelikor ¢, Rosinensirup, Kefir,

Kokos-Gewiirz Espuma "

Hot Gin & Sage Toddy == 12,50
etwas warmes & wiirziges braucht der Mensch.

Gin-Salbei Infusion, Rhum Agricole, Zitronensaft, Ingwer, Honig,
Lemon Curd'"¢, Wasser, Tiki Bitters

Gletschermilch J 8,50
ohne Alkohol, dieser Eisbonbon

Zitronenkrautersud, Minzewasser, Lime Cordial'’, Blue Curacao Sirup "
Kefir ©
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Zeichenerklarung

1.) Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoffen
2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstarkern
5 = mit Schwefeldioxid
6 = mit Schwarzungsmittel
7 = mit Phosphat
8 = mit Milcheiweil}
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 = mit StiRungsmitteln
12 = enthalt eine Phenylalaninquelle
13 = gewachst
14 = mit Nitritpokelsalz
15 = Taurin
16 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Auf
merksamkeit von Kindern beeinflussen)
17 = mit Sduerungsmittel
18 = Salicylsaure

Y) Cocktails mit geringem Alkoholgehalt

- Low ABV Low ABV Drinks:
ABV bedeutet Alcohol By Volume, also Volumenprozent
Alkohol. Diese Drinks enthalten in Relation gesehen
weniger Alkohol als unsere Ublichen Drinks. Maximal
4 cl einer 20%igen Spirituose oder Maximal 2 cl einer
40%igen Spirituose sind in diesen Drinks enthalten

2.) Allergene

A = glutenhaltiges Getreide

B = Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

C = Eier und Eierzeugnisse

D = Fisch und Fischerzeugnisse

E = Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse

F = Sojabohnen und Sojabohnenerzeug-
nisse

G = Milch und Milcherzeugnisse

H = Schalenfriichte und Schalenfruchter-
zeugnisse (Mandeln, Haselnisse,
Cashewnlisse, Walnisse, Pecanisse,
Paranisse, Pistazien, Macadamia- und
Queenslandniisse)

| = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

K = Senf und Senferzeugnisse

= Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
= Schwefeldioxid und Sulphite
N = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

O = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Alle angegebenen Preise verstehen
sich in € und gultiger Mwst

Impressum:
Gelbes Haus, Oliver Kirschner e.K.,

Cocktailbar
Johannisstr. 30, 90419 Nirnberg
Tel.: 0911 - 390 390
Mittwoch bis Samstag geoffnet

Verwaltung

Klingenhofstr. 51, 90411 Nurnberg

Tel.: 0911 - 288 106
Fax Buro 0911 - 288 109

Montag bis Freitag 09.00 - 15.00 Uhr
E-mail: info@gelbes-haus.de

www.gelbes-haus.de



Vorwort

Werte Gaste —

das Gelbe Haus — 1989 als klassische Cocktailbar in der
Further StralRe; Stadtteil Gostenhof gegriindet, hat seit 2018
seine neue Heimat in der Johannisstralle 40;

Stadltteil St. Johannis gefunden.

Hier — in Rdumen, die unser altes Bar Interieur geschickt mit
neuen Einrichtungsgegenstanden vereinen, setzen wir unsere
kreative Bararbeit fort.

Wir haben uns den Gewdlrzen und Krautern und ,unserem
Lieblingsthema® Obstbrande verschrieben.

Aus diesem reichen und vielfaltigen Material denken wir uns
Signature Drinks aus und setzen sie geschmackvoll um.
Wenn Sie sich in unserem ,Lavendel-Hortensien-Rosen Garten*
umschauen oder den Duft der Orangen -und Zitronenbaume
unserer neuen Orangerie geniel3en, dann sehen Sie einige

unserer Krauter, die Sie vielleicht in |hrem Drink wiederfinden
kénnen. Viele unserer Krauter kommen aus unserem

Dachgarten hinter dem Haus. (siehe Seite 11)

Beim Durchblattern unserer Barkarte werden Sie noch ein
paar Eigen-Anzeigen finden, die Sie unterrichten, welche
Dienstleistungen wir sonst noch fur Sie bereithalten.

Einen angenehmen Aufenthalt im Gelben Haus winscht Ihnen —
Oliver Kirschner (Inhaber)



Spritzige Drinks fiir den Beginn des Abends

Bellini )
Pfirsischlikor 7, Bio Zitronensaft, Pfirsischplree, Sekt ™
Hauscocktail der Harry’s Bar, Vendig

Cordula Griin™M@ saixen

Himbeergeist - Waldmeisterlikor

Bitter Lemon'® "7, Prosecco", Zitronenscheibe,
Himbeerbonbon'® - Krauter

Hugo®™

Zitronenmelissesirup'’, Sekt", Wasser,
Minze, Zitronenspalte

Roland Gruber, Sanzeno Wein- und Cocktailbar, Sudtirol

GI"UB aus Kalchreuth @O\iver}(irschner
Frankisches Kirschwasser, Orangenlikor,

Erdbeerlikor, Bio Zitronensaft, pirierte Erdbeeren, Sekt"
Hauscocktail der Bar Gelbes Haus, Niirnberg

Spritz Veneziano (Aperol Spritz)
Aperol"°, Prosecco, Mineralwasser, Orangenscheibe

Cordula Griin:

Y

-

—

.—(

b

—(

8,50

8,50

8,50

9,50

8,50

Unser Waldmeisterlikdr wird von uns selbst zubereitet. Dafiir extrahieren wir
unseren Waldmeister vom Dachgarten mit reinem Alkohol und veredeln ihn
zu unserem unvergleichlichen ,Waldi“. Waldmeister enthalt Cumarin.Daher
sollten nicht mehr als 5 Cordula Gruns pro Tag uber l&ngere Zeit getrunken

werden.



Klassische Highballs und Longdrinks

Cuba Libre J 9,50
Kubanischer Rum’, Limette, Coca Cola'389™17
(Kuba 1898)

Dark & Stormy L 10,50
Brauner Rum' (73 % Vol.), Bio Limettensaft, Ginger Beer'

Moscow Mule L 9,50
Wodka, Bio Limettensaft, Ginger Beer'?, Limette,

Pfefferkorner

Wonder Palms Hotel, Palm Springs, Kalifornien

Pimm’s No.1 Cup L, 11,00
Pimm’s No. 1, Ginger Ale""”, Orangen-,
Gurken & Zitronenscheiben, Himbeeren, Minze

Vincent & Tonic J 8,50
fruchtig, herb und erfrischend

alkoholfreier Bitteraperitif, Tonic Water 2 1% 17

Moscow Mule mit Limette und Pfefferkorner:
Die Mode, Gurkenscheiben in den Moscow Mule zu tun ist erst um 2010 in
Munchen mit dem ,Munich Mule®, der auch mit Gin statt Wodka gemacht wird,



DIGESTIF & LIKOR

Cocktails & Drinks nach dem Dinner

Die Frau an einem ruhigen Abend & onersons Q 10,00
Kirschbrand, Chocolate Vodka, Zimtsirup?,
Honig, Bio Apfelsaft (naturtriib), Naturjoghurt fettarm®

Espresso Nutini Y 11,50
Haselnussgeist (Brennerei Haas), Wodka,

weilter Schokosirup, Mandelsirup, Espresso,

Honey Bitters

Julia T 10,00
WeilRer Rum, Mandellikért, Erdbeerplree,
Erdbeersirup", Kefir

Fritz the Cat ") ) 10,00
Vanillelikor!, Aprikosensirup’ 17, KokossirupH,
Kefir®, Maracujanektar?

Melon Sour i 10,50
Melonenlikor', Wodka, Zitronensaft, Zucker,

Orangensaft

Tropischer Nektar @ over e (_J 11,00

Vanillelikor!, Pfefferwodka, Bio Zitronensaft,
Milch®, Kaffirlimettenblatter, Kardamom,
Zitronenlimonade'”

(Y) Low ABV Drinks:

ABYV bedeutet Alcohol By Volume, also Volumenprozent Alkohol.

Diese Drinks enthalten in Relation gesehen weniger Alkohol als unsere (blichen Drinks. Maximal 4 cl
einer 20%igen Spirituose oder Maximal 2 cl einer 40%igen Spirituose sind in diesen Drinks enthalten



Dachgarten Impressionen
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GELBES HAUS SIGNATURE DRINKS

erdacht und umgesetzt von Sigrid Klein und Oliver Kirschner

Adult Lemonade L> 10,00
Gelbes Haus Gin, islayfassgelagerter Apfelbrand, Holunder-
blatensirup'” (eigene Herstellung), Bio Apfelsaft (naturtriib),
Gurkenscheiben

Dachgarten Fizz (J 1,50
Kimmel, weilter Wermut,

Gartenkrautersirup (eigene Herstellung), Bio Zitronensaft,

Soda, Gelbes Haus-Bitters " '°

Der goldene Wurf Y 10,50
Marillenlikdr, Islay Whisky, Bio Zitronensaft,

Ingwersirup (eigene Herstellung), Kardamom,

Szechuanpfeffer

Elefantenschwanzcocktail w 18,00
— unser beriihmter, starkster Hauscocktail

Hochprozentiger Rum?, brauner Rum’, Honig,

Ananassaft®, Orangensaft, Muskat, Gelbes Haus Bitters" '°

Rhubarb & Shiso Smash i 10,50
Shiso-Gin Infusion (eigene Herstellung), '
Rhabarber-Tonka Cordial (eigene Herstellung),

Bio Zitronensaft, Pimento Dram (eigene Herstellung)

Shiso:

Auch als Perilla oder Schwarznessel bekannt, ist ein asiatisches Gewurzkraut.
Auf unserem Dachgarten gedeiht dieses Kraut prachtig. Die hoch
aromatischen Blatter legen wir in Gin ein. Dies ist die Grundlage fur

unseren Shiso-Rhubarb-Smash



... und unser ,,Lieblings-Thema*“ OBSTBRANDE

erdacht und umgesetzt von Sigrid Klein und Oliver Kirschner

Der Dorn ki 10,50
Schlehengeist, Bio Zitronensaft, Honig, Portwein"

Der Schorsch r 10,50
Williams (Brennerei Haas), Bio Zitronensaft, Mandelsirup",
Minze, Nelken

Summer Breeze Y 10,50
Haselnuss-Sahnelikort (Brennerei Haas),

frankischer Zitronengeist (Brennerei Haas)

Zuckersirup, Bio Zitronensaft, Mangonektar

Pflaumen Mojito J 11,50
Pflaumenbrand, Zimtsirup', Minzesirup

(eigene Herstellung), Bio Limettensaft, Ginger Ale"",

Minze, Dorrpflaumen?

Pink Mojito L 150
Himbeergeist, Himbeersirup', Minzesirup

(eigene Herstellung), Bio Limettensaft, Cranberrynektar?,

Minze, Himbeeren

Als qualitatsbewusste Bar stellt das Gelbe Haus etliche Zutaten, die fiir
unsere Cocktails bendtigt werden, selbst her.

Besonders legen wir Ihnen unsere hausgemachten Cocktailkirschen ans Herz;
jede Einzelne ist handverlesen und in einem speziellen Rum Sud eingelegt.

1"
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WEINBRAND & TEQUILA & MEZCAL

Cocktails & Drinks

Lavender Sidecar

Cognac, Orangenlikér, Bio Zitronensaft,
Lavendelbitters (eigene Herstellung), Lavendel-
blitenzuckerrand

Der Mehrwertsteuer-Cocktail G R
Pisco, Limette, Zucker, Portwein rot M,
Ananasstiicke, Gelbes Haus Bitters ' 1°

Pisco Sour
Pisco, Bio Limettensaft, Zucker, Eiweil3°,
Angostura Bitters’

Angels never die @ onercuomer

Tequila weil® 100% Agave, Holunderblitensirup'”
(eigene Herstellung), Bio Limettensaft,
Bitterorangenmarmelade "7

Mephisto’s Movie Margarita @ sowxe

Blockbuster
Tequila, Popcorn-Butterlikor (eigene Herstellung),
Grapefruitsaft, Bio Limettensaft, Popcorn

Mezcal Old Fashioned
Mezcal, Agavensirup, Grapefruit Bitters,
Eukalyptus Bitters, Zitronenzeste

Pisco:

ki

10,50

12,00

13,00

11,50

10,50

12,00

Pisco ist ein peruanisches/chilenisches/argentinisches Destillat aus Traubenmost.
Lange Zeit wurde es als Weinbrand bezeichnet und die meisten suchen es noch in
dieser Spirituosengattung. Da Pisco meist nicht in Holz-fassern gelagert wird, ist es nur
bedingt in die Kategorie ,Weinbrand“ einzuordnen. Seit 2019 gehort Pisco in der EU zu

den Obstbranden.



Gelbes Haus - Whisky & Spirituosen Schule Niirnberg

Neutormauer 3a, 90403 Niirnberg

In historischen Raumen der Stadtmauer gelegen, bietet die Schule
Interessierten Kurse zu den Themen Whisky, Gin , Rum und Cocktails
(diese jedoch werden an der Theke im Gelben Haus gemacht) an.
Dabei werden nicht nur Spirituosen verkdstigt, sondern auch Wissen
vermittelt. Das Probieren von Spirituosen geht Hand in Hand mit der
Wissensvermittlung.

GIN

/  Beginn jeweils 17:30 Uhr N\
Freitag, 13.01.2023 Klassik Freitag, 15.09.2023 Lokale
Freitag, 10.02.2023 Klassik Freitag, 29.09.2023 Klassik
Freitag, 10.03.2023 GSA Freitag, 13.10.2023 Craft
Freitag, 17.03.2023 Lokale Freitag, 20.10.2023 Klassik
Freitag, 24.03.2023 Klassik .

Freitag, 31.03.2023 Craft Verschenk mich!
Freitag, 28.04.2023 Klassik
Freitag, 16.06.2023 Klassik
Freitag, 30.06.2023 Klassik
Freitag, 14.07.2023 Klassik
Freitag, 21.07.2027 Craft Seminar Gutschein
\ J

Beschreibungen der Seminarthemen unter

oder Of: 0|
Sie fragen unseren Service by 2

nach einer Seminarpostkarte

(=

13
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GIN
Cocktails & Drinks

Wiesen Gimlet @ soxer f 10,00
Gin, Bio Zitronensaft,

Wiesenblitensirup (eigene Herstellung),

Lime Cordial'” (eigene Herstellung)

The Earl L) 10,00
Earl Grey Tee Gin Infusion®,
Zimtsirup', Bio Limettensaft, Maracujanektar®

Night Sky over London L; 10,50
Gin, Portwein™, Sloe Gin, Bio Zitronensaft,
Zitronenlimonade'”

Good Night and Good Luck La 10,00
Gin, Bio Zitronensaft, Zuckersirup,

Gurkenscheiben, Kamillentee

Mirko Gardelliano, Sheppard’s, Koin

Lady Killer Q 11,50
Gin, Aprikosenlikor''7, Orangenlikor,

Ananassaft®, Maracujanektar®

Peter Roth, Kronenhalle-Bar, Zirich

Singapore Sling (Raffles Sling) Q 12,50
Gin, Kirschlikor'™, Orangenlikér,

Krauterlikor', Bio Zitronensaft, Grenadine'2,

Ananassaft®, Angostura Bitters'

Wiesensirup:

Hier werden MadesuR-. Schafgarben- und Lavendelbliite hand-gelesen und daraus ein
hocharomatischer Sirup gekocht. MadesuR enthalt Salicylsaure, daher wurde friiher ein
Tee aus diesem Kraut gegen Kopfschmerzen und Fieber eingesetzt.



‘*:: Whisky & Spirituosen Schule Niirnberg

> Neutormauer 3a, 90403 Niirnberg

Direkt unter dem Heilkrautergarten am
Hallertor in der Stadtmauer entstand
ein Raum mit einmaliger Atmosphéare!
Hier finden Sie an meterlangen
Regalen eine grofle Vielzahl an
Whisky, Gin und Rum.

Ihr(e) Spirituosenfachfrau/mann wird
Sie in die spannende Welt der Spiri-
tuosen entflihren. Dabei erfahren Sie
mehr tber Whisky, Gin oder Rum, je
nachdem welchen Kurs Sie gebucht

haben.

Die Herstellung der schmackhaften
Brande sowie die Kunst des Nosings
& Tastings werden in einer geselligen

Runde angemessen behandelt.

Sie mochten die Location fiir eine
exclusive Veranstaltung buchen? Dann
kénnen Sie sich gerne an unser Biiro
in der KlingenhofstralRe 51, Niirnberg,
wenden.

Tel. 0911/288106 oder
gabi.sanna@gelbes-haus.de.

15
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WODKA
Cocktails & Drinks

Cosmopolitan Y 10,50
Zitronenwodka, Orangenlikdr, Lime Cordial'” (eigene Herstellung)
Bio Zitronensaft, Preiselbeersirup

Petunia & ihre Perlen f 10,50
Wodka, Pimento Dram, Safran-Krauter-Likor',

Orangensaft, Bio Zitronensaft,

Blaubeer-Perlen (Bobas)

Lime Leaf L; 10,00
Wodka, Kaffirlimettenblatter, Bio Limettensaft,
Zucker, Tellycherrypfeffer, Zitronenlimonade'

Sex on the Beach No. 3 Q 11,50
Wodka, Orangenlikér, Calvados, Pfirsichlikor'?,

Southern Comfort', Grenadine'"?, Orangensaft,

Zitronenlimonade'"’

Im Winter haben wir nicht die Krauter wie im Sommer zur Verfigung.
Wir bemiihen uns aber trotzdem um eine ordentliche Cocktailglasdekoration!



Gelbes Haus - Whisky & Spirituosen Schule Niirnberg

Neutormauer 3a, 90403 Niirnberg

WHISKY

Moderiert vom Whisky-Fachmann des Gelben Haus tauchen Sie ein
in die spannende Welt der Whiskys. Dabei erfahren Sie mehr Uber die
Herstellung der goldenen Brande sowie die Kunst des
Nosings & Tastings. Lassen Sie die einzigartigen Geschmacker,

z. B. eines Blended Scotch Whisky, eines Bourbon und
diverser Maltwhiskys auf lhrer Zunge zergehen.

4 \
Freitag, 20.01.2023 18:00 WS1: Welt der Whiskys
Freitag, 03.02.2023 18:00 WS2: Regionenreise Schottland
Freitag, 05.05.2023 18:00 WS7: Asien Reise
Freitag, 23.06.2023 18:00 WS2: Regionenreise Schottland
Samstag, 24.06.2023 16:00 WSS5: Irland, die griine Insel
Freitag, 07.07.2023 18:00 WS1: Welt der Whiskys
Samstag, 08.07.2023 16:00 WS8: Europa Reise
Samstag, 23.09.2023 16:00 WS8: Europa Reise
Freitag, 06.10.2023 18:00 WS4: Maltwhisky - Sherry, Port,
Madeira
Samstag, 07.10.2023 16:00 WS6: Malt Whisky, die Reise
uber Islay
Freitag, 10.11.2023 18:00 WS1: Welt der Whiskys
Freitag, 17.11.2023 18:00 WS2: Regionenreise Schottland-
Freitag, 24.11.2023 18:00 WS3: Rauch & Torf
Freitag, 01.12.2023 18:00 WS9: fiir Frauen, von Frauen!
. J
Verschenk mich! Beschreibungen der Seminarthemen unter

oder

Sie fragen unseren Service

nach einer Seminarpostkarte

‘Seminar Gutschein

17
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WHISKY & WHISKEY
Cocktails & Drinks

Cherry Butt

Malt Whisky', Portwein™, Kirschlikor'H,

Bio Zitronensaft, Zucker, Fee Brothers Cherry Bitters
Thomas Altenberger, Berlin

Penicillin
Gelbes Haus Islay Whisky, Bio Zitronensaft, Honig,
Ingwer

Robert Roy MacGregor @ orersome
Gelbes Haus Islay Whisky, roter WermutM,
Orangen Bitters, Schokoladen Bitters?,
GH Cocktailkirsche

Whiskey Sour -

nach Art des Hauses
Wild Turkey 101, Bio Zitronensaft, Zucker,
Orangensaft, Orange Bitters'

Gelbes Haus Islay Whisky:

11,50

10,50

11,50

13,00

Wir haben im Keller verschiedene Féasser stehen, in denen wir unsere Haus-
whiskies lagern und finishen. Diese geben unseren Drinks den letzten Schiliff.



Gelbes Haus - Whisky & Spirituosen Schule Niirnberg

Neutormauer 3a, 90403 Nirnberg

Rumprobieren & Rumtrinken

Ihren Ursprung findet die Rumkultur in der Karibik. Die Geschmacks- und vor
allem Aromenvielfalt von Rum wird von keiner anderen Spirituose erreicht;
dabei gibt es nicht den einen Rum-Geschmack. Jede Insel, jedes Land und

jede Region hat in der tGiber 300 Jahre alten Geschichte des Rums ihren ganz
eigenen Stil entwickelt. Unser Tasting nimmt Sie mit auf eine aromatische

Insel-Hopping-Tour durch die Karibik. Sie schmecken dabei den individuellen

Stil und die einzigartigen Aromen von einzelnen Karibikinseln bis hin zum std-
amerikanischen Festland. Neben der Verkostung und ausfiihrlichen Bespre-
chung der einzelnen Rumsorten erfahren die Teilnehmer Hintergrund-
informationen zur Herstellung des Rums.

Beschreibungen

der Seminarthemen unter
Verschenk mich!

Seminar Gutschein

oder
Sie fragen unseren Service
nach einer Seminarpostkarte

( N\
Samstag, 04.02.2023 17:00 Basis
Samstag, 18.03.2023 17:00 Insel Hupfen
Freitag, 12.05.2023 18:00 Basis
Samstag, 22.07.2023 17:00 Insel Hipfen
Freitag, 22.09.2023 18:00 Basis

Freitag, 08.12.2023 18:00 Basis
Samstag, 09.12.2023 17:00 Insel Hipfen
. J
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RUM
Drinks

Calling Calypso Q 11,50
Rhum Agricole, Williams Brand (Brennerei Haas),

Bio Apfelsaft (naturtriib), Bio Zitronensaft,

Zimtsirup', Nelken Bitters, Soda

Half Past Twelve Q 11,50
Weiler Rum, Batida de Coco®, Lime Cordial"”

(eigene Herstellung), Mandelsirup", Grenadine'?,

Maracujanektar®, Kefir

Martin Vogel, in memoriam Vogelbar, Nirnberg

Hurricane g 12,50
Brauner Rum?, hochprozentiger Rum’, Lime Cordial'

(eigene Herstellung), Bio Zitronensaft, Maracujasirup'®,

Ananassaft®, Orangensaft

Mai Tai Q 14,00
Brauner Rum?, hochprozentiger Rum®,

Aprikosenlikor',"7, Lime Cordial'’(eigene Herstellung),

Mandelsirup", Puderzucker, Limettenscheibe

Lime Cordial:

Im Handel erhaltliche Lime Cordials enthalten eine Menge Konservierungsstoffe.
Deswegen bereiten wir unseren Lime Cordial selbst zu. Das ist zwar aufwandiger und
teurer, dafurr aber qualitatisch und schmeckt auch besser. Ein Cordial ist ein gesufiter
Pflanzenextrakt (leichter Sirup), der wohltuend sein soll und Alkohol enthalten kann.
Unser Lime Cordial ist alkoholfrei und wird mit Bio Limetten zubereitet.



RUM
Drinks

Mojito
Kubanischer Rum’, Minze,
Bio Limettensaft, Zucker, Soda

Molokai Mike
Brauner Rum’, hochprozentiger Rum', Brandy,
Bio Zitronensaft, Mandelsirup™, Grenadine'?,

Orangensaft
aus Trader Vic's Bartender’s Guide

Painkiller
Hochprozentiger Jamaica Rum™ Kokossirup,
Ananassaft®, Orangensaft, Muskat

Sloppy Joe @JérgKﬁhlke
Brauner Rum?, Kaffeelikor'®, Bio Limettensaft,
Vanillelikor, Ananassaft®, Chocolate Bitters'

10,50

12,50

14,00

12,50

21
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Frozen Daiquiris

Blueberry & White
Chocolate Daiquiri @ swoer

Weiller Rum, brauner Rum' WeilRer Schokoladensirup",

Zuckersirup, Bio Zitronensaft, Blaubeeren

Himbeer Daiquiri @ Oliver Kirschner

Himbeergeist, Himbeersirup', plrierte Himbeeren

Kirsch DaquIrI @O\iverKirschner

Kirschwasser, Maraschinolikér, Kirschsirup?,

purierte Kirschen

Erdbeer Daiquiri

WeilRer Rum, brauner Rum?, Bio Zitronensaft,

Erdbeersirup', plrierte Erdbeeren

@

@
@

@

11,00

11,00

11,00

11,00

Unsere Frozen Daiquiris erhalten Sie auch

als kleine Portion

\

8,50 €



Cocktailkurse

Johannisstral3e 40, 90419 Niirnberg

Unsere ausgebildete Barmeisterin Sigi Klein nimmt Sie und die anderen
Teilnehmer in Empfang und bereitet Ihnen ein herzliches Willkommen in dem
Nurnberger Barklassiker ,Gelbes Haus".

Beim Cocktailkurs werden Sie erfahren, dass die Zubereitung von Cocktails
alles andere als nur ein simples Handwerk ist. Vielmehr steckt dahinter eine
ganze Philosophie, jede Menge Know-how und eine
jahrhundertelange Geschichte.

Seminar Gutschein
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Klassik

Bei Ihrem Cocktail-Kurs im Gelben Haus Nirnberg lernen Sie alles zum Thema
Cocktails und das richtige Mixen.

Zu Beginn erfahren Sie mehr Uiber die Bargeschichte, den Aufbau einer Bar und
das Arbeitsequipment eines professionellen Barkeepers. AuRerdem erhalten
Sie einen Einblick in die Glaser- und Spirituosenkunde sowie die unterschiedli-
chen Zubereitungsarten der Cocktails.

Nach einem leckeren Mittagssnack geht es dann ans Eingemachte, dem ei-
genstandige Shaken. Sie erlernen ca. 10 unterschiedliche Cocktails zu mixen.
Und zur Erinnerung an lhr einzigartiges Cocktail-Erlebnis erhalten Sie ein
Zertifikat vom Gelben Haus flir Zuhause.

Tiki

Die Tiki-Kultur oder Tiki-Style bezeichnet eine Modewelle, die ihre Bllte in den
spaten 1950er bis friihen 1960er Jahren hatte.

Hawaii — 1959 zum 50.Bundesstaat der USA geworden, war Traumziel
schlechthin fir jeden US-Amerikaner in den 1950er Jahren und Projektion fur
das wieder gefundene Paradies auf Erden.

Tiki ist eine Art ,Lifestyle“, eine Art und Weise durchs Leben zu gehen. Die Es-
senz von Tiki ist die Essenz der Bar schlechthin:

Hinter dem Wort Tiki verbirgt sich ein Mix Stil, eine Mixschule, die ausgepragter
kaum sein konnte. In seinen besten Momenten schafft es der Tiki-Stil, wahre
Rum-Rhapsodien voller Komplexitat zu kreieren, mit Fruchtaromen exotisches
Flair zu zaubern und ein grof3es, buntes Aromenfeuerwerk abzubrennen.

Obstbrand

Der Wunsch regionale Trinkkultur zu pflegen und weiterzuentwickeln, veran-
lasst das Gelbe Haus zu einem dreistlindigen Obstbrand Cocktailkurs mit
ROSENHUT-Obstbréanden anzubieten.



NON ALCOHOLIC
Drinks

Bitterman’s Friend

Sanbitter'”, Creole Bitters, Ginger Ale"",
Orangensaft

Klaus Stephan Rainer, Schumann’s Bar, Miinchen

Ride to Agadir @ souxen
Rosenwasser, Minzesirup (eigene Herstellung),
Verjus, Soda, Minze, Hibiskusbliitenblatter

Coconut Kiss
Ananassaft®, Orangensaft, Kokossirup", Kefir®

Five Fruit Cocktail @ v
Ananassaft®, Orangensaft, Maracujanektar?,
Bio Zitronensaft, Mangosirup', Grenadine"?

Wacholder & Tonic @ ssre

Wacholder-Rauchteesirup® (eigene Herstellung),
Bio Zitronensaft, Tonic Water 07

Verjus:

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

Verjus wird in der Kulinarik als histaminfreies Saduerungsmittel statt z.B. Bio
Zitronensaft eingesetzt. Es ist ein Saft aus griinen Trauben oder Apfel, um
ein vielfaches milder als Zitrussafte und hat eine beruhigende Wirkung auf

den Verdauungstrakt.
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NON ALCOHOLIC
Drinks

Persephone @ oo

Grapefruitsaft, Holunderblitensirup'”(eigene Herstellung),
Ingwersirup (eigene Herstellung), WWacholdersirup (eigene
Herstellung), Grenadine?, Tonic Water' ' Kardamom

Red Bolero @Oliver}(irschner
Ananassaft3, pirierte Erdbeeren, Erdbeersirup™, Kefir®

Toxic Garden

Holunderblitensirup, Lime Cordial'?, Bio Zitronensaft,
Minzeblatter, Gurkenscheiben, Celery Bitters,

Tonic Water'®'?, Zitronenlimonade'”

Klaus Stephan Rainer, Schumann’s Bar, Miinchen

Orinoko @ Oliver Kirschner
Mangonektar, Bio Zitronensaft, Preiselbeersirup,
Angostura Bitters, Muskat, Ginger Ale™"”

Rhabarber & Rosmarin = @ s«
Rhabarber-Tonka Cordial (eigene Herstellung), Verjus,
Bio Apfelsaft, Rosmarin, Soda

Rhabarber-Tonka Cordial:
Sobald der Rhabarber Saison hat, wird es Zeit

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

unseren Jahresvorrat an Rhabarbersirup herzustellen. Im abschlieRenden
Simmervorgang geben wir noch eine gemafligte Menge Tonkabohnen dazu.



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Limonaden
Coca Cola'38917
7up17

Elevato
Gentleman’s Tonic'™"

Fever Tree
Mediterranean Tonic Water"

Schweppes

Ginger Ale™"

Ginger Beer"

Indian Tonic Water?"7
Dry Tonic 017

Thomas Henry

Bitter Lemon 3101117
Grapefruit Limonade'3"
Tonic Water17
Botanical Tonic 0317
Dry Tonic "7

0,20l
0,33l

0,201
0,201

0,20l

0,20l

3,50
3,50

3,50
4,50

3,00

3,50
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fruchtsafte / Nektar 0,30l
Ananassaft®
Cranberrynektar?

Bio Apfelsaft naturtrib
Mangonektar
Maracujanektar?
Orangensaft

SaftSChorlen ggf. 3 (je nach Sorte)

KAFFEE & ESPRESSO

Kaffee®
Espresso?®
Espresso®, doppelt

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50

3,50
3,00
5,00



BIERE

Flaschenbiere”® 0,33l
Jever Pils
Jever Fun, alkoholfrei

Beck’s Green Lemon'731

Flaschenbiere Regional”®

Brauerei Meister 0,33l
Seit fast 30 Jahren unser Lieblingsbrauer

Meister Hell 4,8 %

Griinerla 0,33l

3,50
3,50

3,50

3,50

3,50
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WEINE

WeissweinV

Lugana DOC 0,201
Limne,Tenuta Roveglia

RotweinV

Hauswein 0,20l

.La Rose du Pin“ (Bernard Ducourt)
Bordeaux rot, Appellation Bordeaux Contrblée

WeinschorleM 0,20l

6,50

6,50

4,50



SEKT — CHAMPAGNER

SektV

Hausmarke Gelbes Haus 0,10l
Blanc de Blancs

FLIK Sektmanufaktur

Auxerrois Brut 0,75l
Blanc de Noirs Brut 0,75l
SUAVIUM - Kuss der Liebenden 0,75l

Pinot Noir Rosé Extra Brut

Champagner" (G. Tribaut, Hautvillers, Frankreich)

Blanc de Blancs, 100% Chardonnay 0,75l
1st Cru Black White, 100% Pinot Noir 0,75l
Reserve Cuvée 0,75l
40% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 30% Meunier

Rosé de Réserve 0,75l

80% Chardonnay, 20% Pinot Noir,

5,00

45,00
45,00
65,00

90,00
90,00
95,00

95,00
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Sektmanufaktur Flik, Mainz

Im Herzen Frankfurts befindet sich das Karmeliterkloster, die einzige
erhaltene mittelalterliche Klosteranlage der Stadt. Dort im Garten des
Klosterinnenhofes und im Schatten der Bank Tlrme der europaischen
Finanzmetropole Frankfurt trafen wir Herr Rudiger Flik wahrend

einer gemeinsamen Veranstaltung einer international tatigen
Unternehmensberatung.

In seiner Sektmanufaktur Flik widmet er sich der Herstellung von
rebsortenreinen Sekten: Zwei Riesling-Sekte, einen Chardonnay,
einen Auxerrois und einen Pinot Noir; es sind feine Kreationen mit
viel Frucht und wenig Perlage, sanfte, cremige Sekte, bei denen

man das lange Hefelager schmeckt. Von September bis Mai garen
die Weine bei Flik auf der Hefe, ,wir benutzen keine Schénung,
machen nur leichte Filtration®, erklart er. Die fertigen Weine reifen
dann noch einmal 12 bis 24 Monate in der Flasche auf der Champag-
nerhefe, die zweite Garung, bei der die Kohlensaure entsteht,

findet in der Flasche statt.

Champagne G. Tribaut, Hautvillers

Das Champagner Haus Tribaut lernte ich auf einer Reise 1990
kennen; es handelt sich um einen Familienbetrieb in der nunmehr
funften Generation. Das Gut befindet sich in dem ndérdlich von
Epernay gelegenen Dorf Hautvillers, in dem Dom Pérignon, ein
Monch, gegen Ende des 17. Jahrhunderts den Wein der Champagne
zum ersten Mal zum Schaumen gebracht hat. Hautvillers ist eines der
wenigen Gebiete der Champagne, das in seinen verschiedenen La-
gen die drei Rebsorten, aus denen der Champagner in der Regel
hergestellt wird, reifen lasst. Mit 10 Hektar eigenem Weinberg in

den Premier-Cru-Lagen von Hautvillers und einem beachtlichen
Vorrat von Weinen unterschiedlicher Jahrgange ist das Haus

Tribaut grof genug, um durch den feinsinnigen Verschnitt des
Kellermeisters eine Uber die Jahre annahernd gleichbleibende
Qualitat seiner Schaumweine zu garantieren.



SPEISEN

KNABBEREIEN

ErdnlissefH gesalzen & gersstet 125 @
Pistazien®Ht gesalzen & gersstet 100 g
SalzgebackACFelt 40 g
BlatterteigsticksAGFHK 150 g

mit zweierlei Dips

KALTE SPEISEN

Geflllte Weinblatter'” - vegan mit Brot und Butter®
Tortilla ChlpS mit zweierlei Dips®

Oliven, grin® und schwarz in Krauterdl eingelegt ca. 150g
OlsardinenD mit Brot und Butter”, Peperoni

SchafskéseC® mit Brot?, Oliven®

Serrano Schinken?3 mit Blatterteigsticks zum Selberwickeln
und Oliven

4,00
5,00
2,50
5,50

7,00
6,00
5,50
7,50
7,50
10,50
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WARME SPEISEN
Eintopfe, Suppen & Flammkuchen

(Eintdpfe/Suppen werden mit Brot serviert)

Chili con carneACGRGIKL
Hackfleisch, Zwiebeln, Paprika, Kidneybohnen,
Mais, Tomaten, Gewlrze

Karotten-Ingwer-Suppe - vegan
Mohren, Ingwer, Kokosmilch, Curry

Tom Kha Gai

Asiatische Hihnersuppe mit Kokosmilch

Wirschtlgulasch'“t
Knacker, Debrecziner, Speck, Kartoffeln, Lauch,
Zwiebeln, Gewirze

Flammkuchen
Das Original®234

,Nach Original Elsasser Art* belegt mit Schmand, Speck & Zwiebeln, Gewirze

Der Grieche A3 217

,Griechische Art" belegt mit Schmand, Hirtenkase & Peperoni, Krauter

7,00

5,50

6,50

7,00

11,50

11,50



